


THE STUDIO 起源於創辦人與三五好友在家

中 studio 內的美好餐敘，我們希望為更多人

打造這樣融合藝術、美食與對話的生活體驗。

自2017年起，THE STUDIO 團隊致力創造一

個融合藝術、飲食與交流的私廚空間。

除了經營預約制餐廳外， THE STUDIO也承

接外燴、主廚到府服務、餐飲研發等專案。

在餐廳空間中不定期與藝術家、藝廊合作展覽

並提供各類藝術商品、體驗。



THE STUDIO 代表一群關注藝術、飲食與生活的消費者，

這些具有國際觀與消費力的客群期待更有深度內涵的服務與商品，而這個客群在台灣正逐步成熟與成長，

THE STUDIO 創意餐廳提供私密、舒適的交流空間，並藉由不同的活動，讓參與者與產生更深刻的的對話。

#
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Mission 使命

提供融合藝術與飲食，打造令人
印象深刻的體驗
Provide food experience 
combined art with a lasting 
memory 

專業的餐飲團隊擅長多國料理，不拘泥特定風格，創新
的結合台灣、亞洲、歐陸風味與食材，豐富您的餐飲體

驗。

餐廳空間與展覽、花藝結合，以
美學精神執行每一場外燴活動。 

專業的外燴團隊依照企業與個人餐飲需求，
從菜色、食物設計、顏色與桌面陳列可以交
由我們。

預約制餐廳提供包場客人提供需要的專屬
服務，不論是婚宴、慶生、商務聚餐、 產品發
表，都可以輕鬆自在。  



THE STUDIO 私廚採全預約制，亦提供包場的服務， 季節套餐以藝術主題與

作品為啟發，以西餐技法，融合台灣、東南亞、印度、歐陸的風味元素與季節食

材。 
包場的賓客可客制菜單，變化出與眾不同的餐桌體驗。

不定期推出各項餐桌企劃，從牛排爵士之夜、生蠔吃到飽等，讓參與者以美食

好酒會友。

 
消費方式:

● 完整套餐2480+10% 起 (8道菜) 
● 短套餐 2080+10% 起 (6道菜)
● Family Style 分享式餐點 1600起
● Buffet式餐點 1000~2000NT
● 亦可提供會議茶點

訂位、包場請洽詢官方Line @thestudiotw 
台北市松山區八德路三段144號3F



3樓用餐與展覽空間

（展品將隨檔期更換）



3樓Lounge











2023 夏季套餐



THE STUDIO 提供企業與私人宴客外燴服務，不論是現場製作的中西式套
餐或是雞尾酒會型態的小點， THE STUDIO 堅持使用好食材，不使用味精
與過多加工品等，讓外燴食物也能自然美味。結合別出心裁的菜單設計，讓賓
客們在視覺與味覺上感到主人的用心。

自助式外燴 - 低消20,000元，可提供現場服務人員 (並可提供英語服

務)，另可提供花藝、餐桌佈置等服務。

 茶會建議預算為每人  500元以上，正餐建議預算為每人  1200元 ~ 
2000元，可承接至  400人規模之活動。

廚師到府套餐服務  -
午間套餐 2300元起，晚餐套餐  2800元起，低消  20,000元，即可將專

業廚師、服務人員聘請到府，提供全套餐具、餐盤，另可提供花藝、餐

桌佈置等服務。適合家宴、招辦所等。

可承接至 200人規模之活動。

**以上交通費、服務人員與雜費另計。  **雙北以外之縣市低消  30,000
元 



































   

我們深知空間是用餐氛圍極為重要的一環，因此我們透過花藝、 
擺件、音樂、香氛等打造獨一無二的用餐體驗。

不論是優雅浪漫的婚禮花卉、叢林植被自然風格佈置、藝術造景 
等，與空間、餐點呼應的設計，讓參與者自然融入主題中。 







● 私廚與外燴服務

● 廚師到府服務

● 高端VIP與餐飲活動顧問與企劃執行

● 菜單與食物設計

● 廚藝與飲食推廣課程

● 藝術展覽空間

● 空間租借





聯絡方式  
Jessica Lin 林佳蓉

0928-321508 ｜ jessica.lin@thestudio-invite.com

The Studio 私廚

台北市八德路三段142號3樓與144號3樓

The Studio 外燴廚房

台北市八德路三段155巷2-2號

Website: https://www.thestudio-invite.com

Facebook: 
THE STUDIO
Instagram: thestudiotw
官方Line @thestudiotw

https://www.thestudio-invite.com

